MOBILMENU - SPEISEPLAN

Vom 01.12. —07.12.2025 (Anderungen vorbehalten!)

Normalkost Vegetarisch Bitte =2¢
ankreuzen =L §
Karotten-Currycremesuppe®®!9) | Karotten-Currycremesuppe b9 % 28
Hahnchenbrustfilet® in Vegetarische Maultaschen- Meni I &or
Montag | Rahmsauce®!) mit Gemisepfanne®L), end o =g
01.12.2025 | Bandnudeln®1®) und TomatencremesoRe® 5 £°8
Brokkoli() Rote Griitze® mit VanillesoRe®d) | 1auPt 283
Rote Griitze® mit gerichtr] gg 2
VanillesoRe® 538
E3a
Kraftbriihe mit Kraftbriihe mit 202
GrieRkloRchen®LCh GrieRkloRchenAL.C.) Meni O | =5 2
Dienstag | Grobe Bratwurst ®mit Pasta®1© in einer end ExS
02.12.2025 | Kartoffelplree® , WaldpilzrahmsoRe®*%!9:b) und 5 3532
BratensoRe®L'Y und griine Salat(1).C.G.AL1234) aupt- Z58
Bohnen() Geback®1..9) gerichtt] =58
Geback®1.c9) 5 % §
@ L
g E
Kartoffelcremesuppe(-) Kartoffelcremesuppe() Menii O i;ji
Mittwoch || Gefliigelgyrospfanne mit Dampfnudel®L.¢) mit warmer end zo
03.12.2025 | Gemiuse, SoRe®.G) und Vanillesauce), Zimtzucker 5 28
Butterreis® Quarkdessert® agpr:-D 03
Quarkdessert @) gericht 52
o e
Waldpilzcremesuppe®1) Waldpilzcremesuppe®1) Meni O g%
Donnerstag | Gebackenes Fischfilet®L0) mit | Spinatknddel:23A1IC) mit end =3
04.12.2025 | Remoulade(©©), Blumenkohl® und 4 03
Kartoffelsalat(© 24 KésesoRe®1Y), al.lpr:'m 25
Nusspudding®3) Nusspudding®3) gericht g%
Pastinakencremesuppe®1) Pastinakencremesuppe®1) =9
Freitag Rindergulasch in _ GemUseau.fIauf mit Zuqchini-" Menu O §§
05.12 2025 Bu_rgundersauce(Alvle) mit Tomatenwdarfeln und Hirtenkase 2 3
o Spiralnudeln®D und uberbacken®%.C) und Haupt- Lo
Krautsalat®1.2.4) Salat(.C.GAL1234) gericht] =2
Obst®) Obst®) 22
53
Samstag | Tomatencremesuppe®1) Tomatencremesuppe®1) ) 5
06.12.2025 | Frikadelle©mit ZwiebelsoRe Blumenkohl ,Polnisch G-ADmit Menu I z
,:;%Lﬁ (ALLL. gebackenen Kartoffeln“) | Hollandsaise®!¢Y und g
v und Gurkensalat®.c.4.6) Salzkartoffeln©® Haupt- 7
a Milchcremeschnitte*1.C.) Milchcremeschnitte®1.¢.9) gerichtl] %
m
Nudelsuppe® Nudelsuppe®b é
Schweineschnitzel paniert®1.©), | Gemusefrikadellen ALC1) mit Menu O ke
oiolgnztggs Bratensauce®L-Ymit Herzogin- | Méhren-Kohlrabigemiise19) ¢
i kartoffeln® M&hren- und Kartoffelptree® Haupt- )
Kohlrabigemuise®1:!) Stracciatellacreme® gericht] <
Stracciatellacreme®

Bei Bedarf sind wir zu erreichen unter:
Tel.-Nr. 07803/9347100 oder info@sk-kinzigtal.de
Fax 07803/934711
Bitte geben Sie den ausgefillten Plan bis Donnerstag ab.
Vielen Dank

NAME, VORNAME



