MOBILMENU - SPEISEPLAN

Vom 25.03. — 31.03.2024 (Anderungen vorbehaltent)

Normalkost Vegetarisch Bitte HEL

ankreuzen § Lr.g %

Waldpilzcremesuppe®®!9) Waldpilzcremesuppe®®Y) 2 28

Montag Héhnchenbrustfilet.(') in Vegetarische Maultaschen- Meni O |82~

25 03.2024 Rahmsauce®) mit _ Gemusepfanne®L), §§ g

Bandnudeln®1.©) und Brokkoli!?) | TomatencremesoRe® Haupt- 278

Rote Gritze®) mit Rote Gritze®) mit gerichtd | D

VanillesoRe®) VanillesoRe®?) =88

ceg?

Kraftbrilhe mit Kraftbriihe mit %5 5

_ GrieRkldRchen®1.ch GrieRkldRchen®1.c.) Meni OO0 (=283

Dienstag | Grobe Bratwurst Omit Pasta®LC) in einer Zitronen- 28

26.03.2024 | K artoffelpiiree® , BratensoRe®) | BasilikumsoRe®L19) und Haupt- Sz

und griine Bohnen(-) Salat®3GJ.L) gericht |33

Geback®L.C) Geback®1.c) £e

58

o

Erbsencremesuppe®1) Erbsencremesuppe®) Meni O 23

Mittwoch || Geflliigelgyrospfanne mit Dampfnudel®1.C9) mit warmer w7

27.03.2024 | Gemiise, SoRe®1.6) und Vanillesauce®?), Zimtzucker 5 N

Butterreis® Quarkdessert®) al.lp;_m 7§

Quarkdessert O gericht s ;3%

0 (o]

Pastinakencremesuppe1) Pastinakencremesuppe®%) g2

b . Rindergulasch in Spinatknodel(:2:3A19) mit Menu O gg-,:

Z%nonse;%;? Burgundersauce®b mit Blumenkohl® und 23

R Spiralnudeln®D und KasesoRe®), Haupt- mo

Krautsalat® Obst® gerichtd 52

Obst®) =8

Karotten-Currycremesuppe®!'9) | Karotten-Currycremesuppe ) nE

. Gebackenes FischfiletAP) mit | Spinatlasagne®.¢.3.) mit Menu O .%Q

;g%fé.ez'g;% Remoulade©6G.1-4), SahnesoRe AL und §§

Kartoffelsalat®3.¢.1-4) Tomatensalat®-S? Haupt- B

Panna Cotta mit Fruchtspiegel(~” || Panna Cotta mit gericht 55

Fruchtspiegel(-) sE

o 3

Bruschetta®L9) Bruschetta®®."Y) i} g

Samstag | Pichelsteiner Eintopf mit Blumenkohl ,Polnisch* @mit Ment D} 2%

30.03.2024 | Kasslerwirfeln@3" Hollandsaise**.¢9) und Z&

Brotchen®1/A2) Salzkartoffeln® Haupt- !

Milchcremeschnitte1.¢.9) Milchcremeschnitte®1.¢.9) gerichtL] e

T2

Oster- Nudelsuppe®D Nudelsuppe®D g

Sonntag | Schweinefilet®Ymit Vegetarische Roulade (LALAS.CF) } =G

31.03.2024 | Bratensauce®l1L1) Kartoffel- mit glasierte Karotten® Mend U S
4 gratin®t) und Mohren- und Kartoffelptree® und g
Kohlrabigemiise®1) RahmsoRe®LL.1) Haupt- =
Stracciatellacreme® Stracciatellacreme® gericht[] )

Bei Bedarf sind wir zu erreichen unter:
Tel.-Nr. 07803/9347100 oder info@sk-kinzigtal.de

Fax 07803/934711
Bitte geben Sie den ausgefillten Plan bis Donnerstag ab.
Vielen Dank

NAME, VORNAME



